
【コーディネート】 
 (株)骨太経営 高木雅致   (株)シズル 藤岡千穂子 
 (株)バリュー 木下尚央之 (株)フードボロス 湖﨑一義 

2018.09.03 

※お食事代は別途90,000円 
※ディナー4日分＋ランチ4日分 
 ＋美術館などの入場料金含む 

■Ａ会員様一人当り680,000円  
■Ｂ会員様一人当り700,000円  

■一般企業様   720,000円  

■定員：10名様 

五感コンサルティング 

お 申 込 締 切 
2018年10月18日(木) 

 

2018年11月16日(金) 
   ～11月22日(木) 
  ≪５泊７日≫  

in 

①「ダ・ミケーレ」ナポリ老舗、繁盛店 

④ローマコロッセオ前にて 

②１人１枚食べる大判ピザ 

③青空市場 

⑤市場の中のバル・レストラン！！ 

⑥入口すぐの鉄板と積み重なるマッシュルーム。そ
して、コックさん！第一印象の特化！ 

⑦このボリューム！エビ・海鮮を満喫する！ 

⑧“幸せの一皿”ペスカトーレのパスタ・エ・ファ
ジョーリ 
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【サン・ミゲル市場】 
(1)100年 の 伝 統 を 誇 り、マ ド

リードでは珍しい鋳鉄建築の傑

作であるサン・ミゲル市場は、

全面改装の末、正真正銘の美食

の殿堂となった。 

五感刺激マーケティングは「成長市場」をわしづかみにする 

本セミナーのテーマ：商品の「価値提案」の見える化を実感する 

  と言ったように、シズリングは商品、テーブル、キッチン 

  店全体とドミノ倒しが成長市場だ！ 

 
五感コンサルティンググループの会員様へ 

【Mesón del Champiñón】  
①入口右手すぐが鉄板。 

・高く積み上がる。シャンピニオンに圧倒され

る。 

・単純調理が一番商品とは儲かりやすい。 

(2)最近の改装で、独特の構造

にショッピングとレジャー、

上品さと伝統、美食とデザイ

ンを一体化し、21世紀の洗練

さ れ た 市 場 に 生 ま れ変 わ っ

た。肉、魚、フルーツなど最

高の生鮮食品が揃っており、

他では入手が難しい物もあり

ます。カウンターもあり、食

前酒や軽食を味わうこともで

きます。この市場は、好奇心

旺 盛 な 人 々 か 贅 沢 を愛 す る

人々、またはその両者のため

の場所なのです。  

心より感謝申し上げます。 

マドリード▶ナポリ▶ローマと２ヵ国視察！ 

“すでに起こった未来”を実感しましょう。 
 

●マドリード： 

①市場の中のバル、サンミゲル市場 

②名物一番商品のあるバル、焼マッシュルーム、

エビ、オムレツ、たら、オイルサーディン屋へ 

③手づかみ、取り分けメニューレストランとし

て、海鮮レストラン 

④フードコート、地元市場へ 

●ナポリ：メインディッシュ、取り分けメニューの

一番商品のシーフード、ピッツェリアへ 

●ローマ：イタリア食材の繁盛店、市場の中のレス

トラン、バルの『イータリー』 

濃厚な視察となります。楽しんで学びたいと思いま

す。是非とも、ご一緒くださいませ。 
 

2018年8月吉日  五感コンサルティンググループ 

              シズル 藤岡千穂子 

マ ド リ ー ド 

②熱々肉厚、塩味ある

ハムに食が増す。酒が

増す。会話が増す。  

③奥のテーブル席では

音あり、歌あり一体感

増す。  

エビ専門店【ラ・カサ・アブエロ】 

①日本酒なら、ぐいのみくらいのグラスに

並々とワインが注がれる。 

１杯１．９ユーロ。 

飲み好きな人にとってはニコニコ嬉しい瞬間 

 

②またエビフライがカップに６本。赤いピリ

辛ソースにつけて食べるんです。出し方もこ

れまた上手！大変参考になりました！１品も

の１皿６ユーロ（約７５０円） 

キッチン 
レストラン レストラン 

K 

キッチン 

今まで 今 

 



【イータリー ローマ店】 
イタリアの食材を地産地消のもので、上質なもの

を安価に提供するコンセプトの食品スーパーを見ま

す。ニューヨーク、ミラノ店とは違うとてもオシャ

レなイータリ―を見たいと思います。 

イタリア中の美味しい食材が一堂に集められた食

材のデパート。イタリア国内でもなにかと話題に

なっている。そのこだわりはイータリーが厳選した

生産者から直接買い付けをし、生産者や産地の紹介

までする徹底ぶり。 

ローマ店は2012年にオープン。更にローマ2号店

も2015年にオープンする盛況ぶり。 

【ピッツェリーア50カーロディチロサールヴォ 】 
2014年の夏にオープンした開店当初から人気

店。Pizzeria界の巨匠であるCiroSalvoがナポリの街

中に店舗を設ける。人気のひみつは、生地の軽さ。 

他店にはない生地が‘新感覚’と新しいブームを生

み、開店当初の2014年は大きな話題に。トッピング

に使う材料も地産地消にポイントをおいて、かなり

のこだわりを見せている。  

ナ ポ リ 

【アンティーカ・ピッツェリア ダ・ミケーレ】 

絶対に行かなくてはならないピッツァ！ 

1870年から130年以上も変わらぬ作り方、スタイル

を貫く老舗頑固ピッツェリア。ナポリに数ある有名

ピザ店の中でも『超』がつく有名店。店の外には毎

日人だかりができている。 

ロ ー マ 

【Marisqueria Ribeira do Mino】 
魚屋のようで、エビ山盛り、シーフード店。手づ

かみ、取り分けメニュー、五感実感したい。 

【チョコラテリア サン ヒネス】 
チュロス＆ホットチョコ専門店 

【アンティカ カプリ】 
南イタリアの伝統料理。 

“幸せの一皿”と素敵なネーミングのペスカトーレ

のパスタ・エ・ファジョーリ。 

シェアリングメニューとなる商品開発を学びたい

です。 

【カーサ インファンテ】 
ジェラート＆スイーツ 



 ■本ツアーのテーマ■ 商品の「価値提案」の見える化を実感する 

 １日目 ２日目 ４日目 ５日目  ６日目 ７日目 ３日目 

日程 １６(金) １７(土) １９(月) ２０(火)  ２１(水） ２２(木） １８(日) 

 

 

滞在地 

 

東京(成田)発 

↓ 

ローマ 

↓ 

マドリード着 

マドリード ナポリ 

ナポリ 

↓ 

ローマ 

ローマ 東京(成田)着 

マドリード 

↓ 

ナポリ 

 夜 終日 終日 終日  朝 移動 終日 

予定 
着後、 

ホテルへ 
  視察 視察 視察 移動 

到着 

（午前） 
視察 

ベーカリー経営コンサルタント 藤岡千穂子（ふじおか ちほこ ） 

㈱シズル代表取締役。 

100年繁盛店をつくる！を使命

に、「お客様視点」の商品、店

舗、サービスを実現化。活動の

基本は「現場主義」。経営者か

らアルバイトを巻き込む独自の

スタイで「人のやる気を上げ」

成果を出す。    

『新版 図解 

 はじめよう！ 

「パン」の店』 

（同文舘出版） 

飲食店経営コンサルタント 高木 雅致（たかぎ まさかず ） 
 

          
             

㈱骨太経営 代表取締役。 

35年間、全国で飲食繁盛店づく

りの経営指導を行う。 

2005年、飲食業の売上 

アップノウハウに特化 

したコンサルティング  

会社を設立。 

                 

詳細のコースは１ヶ月前に決まります。変更もございますので、あらかじめご了承ください。 

■訪問地：スペイン（マドリード・ナポリ・ローマ）   
 

■日程   ：平成30年11月16日（金）～ 22日（木）５泊７日間 
 

■費用   ：Ａ会員企業様：680,000円（税込） 
        Ｂ会員企業様：700,000円（税込）  

       一般企業様：720,000円（税込） 
 

    ※ビジネスご希望の場合、その都度お問い合せください。空席がありましたらご案内を致します。 
      ※会員企業様は以下の通りです。 

        Ａ会員：繁盛研（繁盛の原則と事例研究会）会員様・コンサルティング支援企業様 

        Ｂ会員：繁盛の原則会員様・藤岡パンネットクラブ会員様・繁盛のルール化会員様 が対象となります。 

       ※現地合流、また飛行機のチケットを個人で手配される場合、マイナス90,000円となります。                                                                 
 

  ※１ 上記ツアー料金には、成田⇔現地の飛行機代・ツイン使用・移動中バス代が含まれます。 

     （関空⇔現地の飛行機をご利用の場合は、お申し出時に料金お伝え致しますのでお申しつけください。） 

  ※２ これとは別にご飲食代 90,000円が必要となります。（ディナー4日分+ランチ4日分）ご了承ください。 

     （上記料金には美術館などの入場料金も含みます。） 

  ※３ シングル希望の場合 82,000円の追加が必要となります。 

  ※４ 延泊希望の場合の料金はお申し出時にお伝えします。 

  ※５ 国内（関空・成田）空港使用料、現地空港諸税、燃料サーチャージ、日本国内旅費につきましては別途料金が 

               必要となります。 
  

私たちがツアーをコーディネートします。   会員先行受付締切:2018年10月18日(木) 

■お問い合わせ先・お申し込み先：株式会社 五感コンサルティンググループ  

   ＴＥＬ：０６－６８２９－７８５３ ＦＡＸ：０６－６８８９－３５７０ （ヒラマツ） 

『新版！はじめよう！小さな居酒屋』 

        （同文舘出版） 


